Bufetové menu FRANCUZSKE

Predjedla

Predjedla

Syrové variacie

Cerstvé figy plnené kozim syrom

Kasino vajce

Kacacia pecenova pastéta s konakom

Plnené paradajky

Spargla s holandskou oméackou

Polievka

Polievka

Provensalska polievka

Bouillabaisse — rybacia

Franctzska cibulova polievka

Teplé jedla

Teplé jedla

Pecené baby kurca na provensalsky spésob

Losos na levanduli

Kralicie ragl na zelenine

Kohut na vine

Divinové stehno Burgunské

Pecené kacacie prsia s pomarancom a salviou

Pecené bravcové stehno na provensalskych bylinkach so
zeleninovym ratatouille

Steak s hovidzej svieckovice s omackou z dijonskej hor¢ice a
bylinkovo-cesnakové maslo

Pecené rybacie variacie na listovom Spenate

Quiche lorraine so Sunkou a smotanou

Cibulovo-Spenatovy tarte tatin

Gaskonské medailonky z bravcovej panenskej na krémovej
dubakovej omacke

Prilohy

Prilohy

Petrzlenové zemiaky s maslom

Gratinované zemiaky

Pecené zemiaky rozmarinové

Ratatouille

Zeleninova ryza maslova

Zemlové knedle s petrzlenovou vhatou

Zelené fazulky so slaninkou

§aléty

§aléty

Pestrofarebny Salatovy bar, dressing franctzsky a z ancoviciek

Pestrofarebny salatovy bar, dressing francuzsky a z ancoviciek

Chlieb a banketové pecivo

Chlieb a banketové pedivo

Dezert

Dezerty

Creme bruleé

Creme bruleé \

Smotanové ovocné peny

Cokoladovo-gastanové suflé

Macrons

Macrons X

LAY,

29 € /| osoba

32 € | osoba

A
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Predjedla

Syrové variacie s hroznom, olivami a susenymi paradajkami

Polievka

Kapustnica s klobaskou a ideninou

Teplé jedla

Pecené kacacie stehna

Bravcové rebra grilované

Pecena klobasa

Grilované kuracie stehna

Grilované kuracie prsia

Grilovany losos v nori kabatiku

Grilovana ihla Chopok

Prilohy

Grilovana miesana zelenina

Opekané zemiaky

Chren, kysla uhorka, horcica, feferonky, baranie rohy

Chlieb, banketové pecivo

Dezert

Grilované ovocné kusky

Grilovana ovocna ihla

29 € / osoba

Bufetové menu GRILOVACKA
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Predjedla

Drevorubacsky Salat

Miesané liptovské plato

Polievka

Fazulova s idenim a Sirokymi rezancami

Teplé jedla

Marinované drevorubadské medaildnky ,,pikantné‘

Kuraci strip v panko kruste

Masové gulky v smotanovej tekvici

Kapustné strapacky s restovanou klobasou

Zemiakové sulance v smotanovej omacke s lesnymi hubami

Tvarohové pirohy so slaninou a prazenou cibulkou

Prilohy

Horalska pikantna zelenina s cestovinou

Maslové varené zemiaky s petrzlenom

Zeleninova ryza

Pecené domace rozmarinové krizalky

Pestrofarebny salatovy bar, dressing

Chlieb, banketové pecivo

Dezert

Tahany ovocny kola¢

Cucoriedkové knedle

Ovocno- smotanova pena

22 € / osoba
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Bufetové menu JESENNE

Predjedla

Predjedla

Hydinovo- zeleninovy aspikovy tunel

Divinova pena v maslovom kosiku

Marocky salat z kuskusu

Liptovské syrové variacie a farmarske syry

Polievka

Polievka

Hydinova krémova polievka s hraskom

Tekvicova s chilli a hroznom

Teplé jedla

Teplé jedla

Morcacie prsia sous vide na anglickej zelenine

Morcacie prsia plnené gastanmi

Telacia spicka na burgundsky sposob

Divinové ragl na brusniciach

Pstruh lososovity v nori kabatiku na wok zelenine

Demanovsky jelen na sipkovej omacke

Bravéovy solet

Konfitované kacacie stehna

Zapekané obrie musle v zeleninovom ragl

Kacacia pecen restovana

Pecend hus s jabickom

Pecena kacka cela na cervenom vine

Tekvicové gnocchi s listovym Spenatom a susenou paradajkou

Prilohy

Prilohy

Petrzlenové zemiaky parisienne s maslom

Rustikalna zelenina s gastanmi

Zemiakové krokety

Zemlova knedla

Opekana polenta

Loksa

Dusena ryza

Pecené zemiaky v slaninke

Dusena cervena kapusta

Dusena kysl4 kapusta s jabickom

§aléty

Sal aty

Pestrofarebny salatovy bar, dressing

Pestrofarebny salatovy bar, dressing

Chlieb, banketové pecivo

Chlieb, banketové pecivo

Dezert

Dezerty \

Gastanové rezy
Skoricovy mousse s medom
Ovocna bublanina z jesenného ovocia

Bufetovy stol mini dezertov Chopok - Gastanova rolada,
tekvicové rezy, jablkové strudle, hruskoveé §trL’1dJe, gastanova
pena/ "' q

27 € | osoba

30 € / osoba
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Predjedla

Divinova terinka s brusnicami

Hubovy miesany salat

Polievka

Divinové consommé s portskym

Teplé jedla

Rolada z divej kacice na éervenom vine

Demanovsky jelen na Sipkovej omacke

Grilovany filet zo pstruha dihového na restovanych sampinénoch

Krehké ragl z daniela

Zapekané plnené cestovinové slimaciky

Prilohy

Pecené rozmarinové zemiaky

Slaninkova zeml'ova knedla

Maslové gnocchi

MieSana diva ryza

Salaty

Pestrofarebny salatovy bar, dressing

Chlieb, banketové pecivo

Dezert

Domaca piskétova rolada

Jahodova pena

Linecky rez

29 € / osoba
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‘Bufetové menu RETRO

Predjedla

Predjedla

Sunkové rolky s chrenom

Sunkové kornutky s chrenom

Syrové kornutky plnené

Syrové rezy plnené

Ruské vajicko

Vajicko v aspiku

Retro mix salaty (treska, bulharsky, vlassky)

Retro mix Salaty (feferonkovy, rybaci, parizsky)

Polievka

Polievka

Slepacia s domacimi rezancami a maskom

Kapustova s klobaskou

Teplé jedla

Teplé jedla

Bravcové mini rezne

Bacovsky rezen

Pecené plnené kurence

Bravcové prirodné mini rezne

Svieckova na smotane

Dusena rostenka znojemska

Segedinsky gulas

Mad&arsky gulas

Hovadzi pikantny tokan

Bravcovy pikantny tokan

Spenat s volskym okom

Bryndzové halusky so slaninkou

Vyprazany syr s tatarskou omackou

Kapustové fliacky na sladko

Palacinky, dzem

Prilohy

Prilohy

Zemiakovy Salat s majonézou

Zemiakovy Salat s majonézou

Slovensky zemiakovy salat

Slovensky zemiakovy Salat

Parené kysnuté knedle

Zemlové knedle

Dusena ryza

Dusend hraskova ryza

Maslové zemiaky

Maslové zemiaky belehradské

Zemiakové placky

Zemiakové hranolky

§aléty

§aléty

Pestrofarebny Salatovy bar

Pestrofarebny salatovy bar

Dezert

Dezerty

Retro mini rezy a dezerty (venceky, punce, krémes, a pod.)

»
Retro mini rezy a dezerty (venceky, punce, Krémes, a

20 € / osoba

22 € /| osoba
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MM | Bufetové menu SLOVENSKE

Predjedla

Jelenia pastéta v slaninkovom kabate

Pikantna syrova pochutka so cherry paradajkami, vlasské orechy

Liptovské syrové variacie

Polievka

Liptovska kapustnica s idenym masom, chlieb

Teplé jedla

Halusky s bryndzou, zakvas

Pecené kacacie stehna

Kacacia pecen restovana

Jahnacia kotleta na tymiane a cesnaku

Divinové ragl na brusniciach

Pecend klobasa, jaternica

Gazdovska sunka varena v pive

Pecené prasiatko

Prilohy

Zemlova knedla

Loksa

Pecené zemiaky

Dusena cervena kapusta

Chlieb, banketové pecivo, pagace

Feferdnky, baranie rohy, horcica, chren, kysla uhorka

Dezert

Demanovsky sen s lesnym ovocim

T'ahan)" kolaég, strudle "

Pirohy ovocné

39 € / osoba
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Predjedla

Bolonské plato

Fazulovy taliansky Salat

Polievka

Rimska SoSovicova polievka

Teplé jedla

Telacia piccata

Saltimbocca z kuracich prs

Dusena chobotnica na ¢ervenom vine

Talianske bravcové plnené karé v dubakovom kréme

Orecchiette alla calabrese

Bolonské farfalle

Prilohy

Maslové zemiaky s petrzlenom

Rustikalna pecena zelenina

Zemiakové gnocchi

Safranové rizoto

§aléty

Pestrofarebny salatovy bar, dressing

Chlieb, banketové pecivo

Dezerty

Tiramisu a la Chef

Pomarancova panna cotta

Krémové profiteroles

Bufetové menu TALIANSKE

27 € | osoba
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M i - | Bufet_ové menu \ﬂTAL

Predjedla

Pohankovy vegetariansky salat

Plnené cerstvé uhorky

Polievka

Cicerovo - zeleninova polievka

Teplé jedla

Telacie na zahradnicky spésob

Plnené kuracie prsia

Bravcové kocky na Eervenej kapuste

Kapustovy plneny zavitok

Zemiakovo - Spenatovy nakyp

Sosovicové ragu s omeletkou

Prilohy

Porkové zemiaky

Pecené bylinkové zemiaky

Safranova ryza

Mrkvové proso

Salaty

Pestrofarebny salatovy bar, dressing

Dezerty

Fazulovy braunis

Tvarohovo - jogurtova pena s ovocim \

Ovocny koktail

22 € / osoba
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